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Restaurant 
am 

Sonnenbrink 

eine lteisse Saclte .... 

Dem Küchenmeister Hose sein 

"Party-Service". 
Seit mehr als 15 Jahren Menüs und Büffets 

für 10 bis 600 Personen, in bekannter Qualität, 
zu vernünftigen Preisen, dorthin wo Sie es 

wünschen! 
Und wenn Sie ganz unbeschwert in einem 

festlichen Rahmen feiern wollen, 
stehen Ihnen unser Restaurant (bis 60 Pers.), 

die Sommerterasse (40 Pers.) und 
unser Festsaal (ideal 30 bis 70 Pers., 

max. 100 Pers.) zur Verfügung. 

© Tel. 
0 57 24 - 399 660 



Burgunder Krustenschinken 
in Rotweinsauce, dazu würziges Sauerkraut und Bratkartoffeln 
ab 10 Personen p.P. t:uro 8,50 

2 Kasseler Rücken mit Zwiebelsauce 
dazu Kartoffelsalat süß-sauer und frische Salate nach Wunsch 
ab 10 Personen p.P. t:uro 8,50 

3 "Oie Kleinen" 
2 magere Schmorhaxen in Bratensauce, 
dazu eine Gemüseauswahl und Bratkartoffeln 
ab 10 Personen p.P. t:uro 9,00 

4 gegrillter Fleischkäs in Zwiebelsauce 
dazu frische Salate und Bratkartoffeln 
ab 10 Personen 

5 Schweineschulter- Braten in Pfeffersauce 
dazu eine Gemüseauswahl und Salzkartoffeln 

p.P. t:uro 8,50 

ab 10 Personen p.P. t:uro 8,50 

6 "Köttbullar" 
Hackfleischbällchen in herzhafter Bratensauce, dazu 
Preiselbeeren, frische Salate und Salzkartoffeln 
ab 10 Personen p.P. t:uro 8,50 

7 Schweinenacken-Braten 
mit geschmorten Zwiebeln in Pfeffersauce, 
dazu eine Salatauswahl und Kartoffel-Gratin 

9 "Das Matjesbüffet" 
Matjesfilets in 4 verschiedenen Variationen, 
dazu frische Salate und Bratkartoffeln 
ab 10 Personen 

10 Schweinerücken-Braten 
in Champignonssauce 
dazu Gemüseauswahl und Salzkartoffeln 
ab 10 Personen 

11 Schnitzel von der Truthahnbrust 
mit frischen Champignons in Rahmsauce, 
dazu frische Salate und Kartoffel-Gratin 
ab 10 Personen 

p.e t:uro 8,po. 

p.P. (uro 9,50 

p.P. t:uro 9,50 

p.P. t:uro 8,75 



• eine heisse Sache • 

12 Truthahnbrust 
aus dem Ofen, in feiner Sahnesauce, dazu Gemüse nach 
Wunsch und Kartoffel-Gratin 
ab 10 Personen p.P. €uro 9,50 

13 Curry-Geschnetzeltes von Putenbrust 
mit Pfirsich und Gemüse in mildem Curry-Rahm, Salate 
und Butterreis 
ab 10 Personen p.P. €uro 8,75 

14 Geschnetzeltes vom Schwein 
mit frischen Champignons in Sahnesauce, 
dazu Salate und Petersilienkartoffeln 
ab 10 Personen 

15 geschmorte Lammkeule 

p.P. €uro 8,75 

in Rotwein-Basilikumsauce, dazu Brokkoli, Champignons 
und Kartoffel-Gratin 
ab 10 Personen p.P. €uro 11 ,00 

16 Rinderzungen-Ragout 
Schaumburger Art oder lf*stfä lisch, dazu Salate 
und Petersilienkartoffeln 
ab 10 Personen p.P. €uro 10,50 

17 Gemüse-Lasagne 
mit viel frischem Gemüse in Sahne-Sauce 
mit geriebenem Käse gratiniert. gern. Salat 
ab 10 Personen p.P. €uro 8,50 

19 Rouladen vom Schweinerücken 
mit herzhafter Mettfüllung, dazu eine 
Gemüseauswahl und Salzkartoffeln 
ab 10 Personen 

20 Rouladen von der Truthahnbrust 
mit feiner Fleischfüllung in Sahnesauce, 
dazu Gemüseauswahl und Salzkartoffeln 
ab 10 Personen 

21 geschmorte Rinderrouladen 
mit Gartengemüse in Burgundersauce, 
Apfelrotkohl und Petersil ienkartoffeln 
ab 10 Personen 

p.P. t:uro 8,50 

p.P. t:uro 8,50 

p.P. t:uro 9,80 



22 gefüllte Hähnchenbrust mit Sahnesauce 
dazu Saisonsalate und Butternudeln 
ab 10 Personen 

23 Flugent enschenkel in Rot weinsauce 

p.P. €uro 8,75 

mit Champignons und Apfelrotkraut, dazu ein Kartoffel-Gratin 
ab 10 Personen p.P. €uro 9,50 

24Chili con carne, dazu Salate, Reis und Baguette 
ab 10 Personen 
mit Hackfleisch 
mit Putenfleisch 
mit Rindfleisch 

25 Hirschragout in Wacholdersauce 
mit Schmorapfel und Rotkraut, 
dazu Preiselbeeren und Spätzle 
ab 10 Personen 

26 Hirschkeule in Steinpilzsauce 
mit Champignons, Rotkohl und Birne, 
dazu Preiselbeeren und Spätzle 
ab 10 Personen 

27 gebratenes Filet vom Norwegerlachs 

p.P. €uro 8,00 
p.P. €uro 8,50 
p.P. €uro 9,00 

p.P. €uro 11,00 

p.P. €uro 13,80 

auf feinem Gartengemüse, dazu Kräuterbutter, 
Saisonsalate und Salzkartoffeln 
ab 10 Personen p.P. €uro 12,80 

28 Filet vom Norwegerlachs mit Kräutermantt;J 
, dallf f~che, Salate uniJ ,~r}off_yi~Gratitf,- -

ab 10 Personen 

30 Buntbarschfilet mit Kräuterbutter 
dazu frische Salate und Salzkartoffeln 
ab 10 Personen 

31 Geschmorte Entenbrust in Orangenjus 
dazu Pilze, Rotkraut und Kartoffelklöße 
ab 10 Personen 

p.P. €uro 14,50 

p.P. €uro 11,80 

p.P. €uro 13,80 
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Unsere Klassiker 
Das Warm-Kalte Büffet Nr. I 

Burgunderschinken und Truthahnbrust frisch aus dem Ofen, 
mit zwei Saucen, feiner Gemüseauswahl und Salatbüffet 

Kartoffel-Gratin und Bratkartoffeln 

Dillgebeizter Lachs, geräucherte Forellenfilets, 
Melone mit Schinken, 
und eine Käseauswahl 

Schokoladencreme und Vanillecreme und Rote Beerengrütze 
Brotkorb und Kräuterbutter 

ab 20 Personen p.P. t:uro 18,50 
ab 40 Personen p.P. t:uro 17,50 

Das Warm-Kalte Büffet Nr. II 

Wie Büffet Nr. I. Zusätzlich frischer gegrillter Lachs 
ab 30 Personen p.P. t:uro 19,50 
ab 45 Personen p.P. t:uro 18,50 

Scandinavisches Büffet 
Kartoffei-Rahmsuppe mit Steinpilzen 

Marinierter Pökelschinken 

Aprikosen-gefüllter Truthahnbraten 

"Köttbullar" 

Gemüse des Marktes, Bratkartoffeln, 

Petersilienkartoffeln 

drei verschiedene Matjesvariationen 

Honig-gebeiztes Lachsfilet mit Dill-Senfsauce 

Käsea uswa h I 

Dessertfü II u ng 

ab 30 Personen p.P. 18,80 €uro 



"Die Vorspeisen-Platte" 
feines vom Lachs, Forelle, Schweinefilet, 
Melone mit Schinken auf Dekorspiegel 

Kräuterbutter und Baguette 

ab 10 1\:rsonen pro 1\:rson 8,50 €uro 

"Canapes" 
Die Klassiker; kleine, garnierte Baguettescheiben, 

auf Dekorspiegel 

Mindest-Bestellung 24 Stück pro Stück 1,00 bis 2,00 € uro 

Leckere Suppen und herzhafte Eintöpfe 
ab 4,00 €uro je Liter 

Mediterrane Büffets • Kinderbüffets • Frühstücksbüffets 

und vieles mehr! - ganz nach Ihren Wünschen! 

Fragen Sie- wir beraten Sie gerne! 

Die warmen Spezialitäten werden in exclusiven 
Brunch-Behältern angerichtet (Wasserbad auf 

Brennpaste, Brenndauer ca. 2 Stunden), 
die kalten Speisen sind auf dekorierten Spiegeln 1 ~-

optisch ansprechend plaziert. :~ 

~ Ab !lQ €1.1ro Anlieft;_rung bis g;, ~m frej Hjlus. ~ , , ~~ 'I 
"" l'~i.'ll.•oi·· ~~ <1-::. '"','" :·~bana-ci11J;5o €urö'J? .. ~""*1!rft 

Bei Minderbt:_stellung und nach 20.00 Uhr müssen wir leider einen 
Aufschlag von 12 €uro berechnen. 

Rückgabe der Brunchbehälter nach Absprache. 
Für ungereinigte Brunchbehälter berechnen wir 2,50 €uro je Behälter. 

Im Falle höherer Gewalt übernehmen wir keine Haftung für 
Lieferverzögerung oder LieferausfalL 

Restaurant am Sonnenbrink 

lnh. Küchenmeister Thomas Hose 
Am Sonnenbrink 1 · 31683 Obernkirchen 

Tel. 0 57 24 - 399 660 


