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Welch Vergnigen, einen gufen Appetit zu haben,
wehn man gewiss ist; ein vortrettliches Manl zu bekommen,

Brillat-Savarin
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Allergene & Inhaltsstoffe

Bei der Zubereitung unserer Speisen verwenden wir groBte Sorgfalt, konnen
jedoch nicht ausschlieBen, dass Spuren von glutenhaltigem Getreide, Ei,
Nussen, Soja, Milch, Sellerie, Senf usw. in andere Speisen gelangen. Bitte
sprechen Sie uns bei Allergien und Nahrungsmittelunvertraglichkeiten an!

Allergene: Inhaltsstoffe:

A Gluten 1 Farbstoff

B Krebstiere 2 Konservierungsmittel
C Eier 3 Nitrit Pokelsalz

D Fisch 4 Antioxidationsmittel
E  Erdnisse 5 Geschmacksverstarker
F Soja 6 Schwefel Sulfit

G Milch 7  Eisensalz

H Schalenfriichte 8 Uberzugsmittel

I Sellerie 9 SuBungsmittel

J Senf 10 Phosphat

K Sesam 11 Coffein

L Schwefeldioxid und Sulfit 12 Chinin

M Lupine

N Weichtiere



Cofering mit Leidenscihaft
. und das seit mehr als 50 Jahren.

Kreativ, individuell, geschmackvoll.

In 50-jahriger Familientradition haben wir uns einen Namen erarbeitet, der weit Uber die Stadtgrenzen
hinaus bekannt ist. So zahlreich die Anldsse auch sind, Gaste zu bewirten, so vielfaltig sind unsere
Maoglichkeiten, Sie kulinarisch zu verwdhnen. An sieben Tagen in der Woche sind wir fir Sie da — mit
variantenreichen Buffets und raffinierten Snacks. Wohin auch immer Sie mégen, wir beliefern Sie zu
Hause oder an eine Wunschadresse. Mit unserem Veranstaltungszentrum ,Alte Lohnhalle” in Bochum
(Wattenscheid) bieten wir Innen die passenden Raumlichkeiten fir Ihre Familien- oder Firmenfeier.
Lassen Sie sich auf den folgenden Seiten inspirieren und zégern Sie nicht, uns nach individuellen
Angeboten zu fragen. Wir stehen Ihnen daflr jederzeit zur Verfigung. Gern vereinbaren wir mit lhnen
auch einen personlichen Besprechungstermin.

Rufen Sie uns an!

{ \Ié}mf%@w(f

thr Trilling-Team




B Conopecs und Fingerfood

ab 6 Personen

Exklusive Canapees

Weizenbaguettescheibe, gebuttert A6
(5 Stlck pro Person)

Raucherlachs

Forellenfilets

Eismeer-Shrimps A¢6/

Scheiben vom Schweinelendchen
Krauter-Roastbeef mit Sahnemeerrettich ¢64¢
Franzodsische Entenbrust &34
Gefligelbristchen mit Blattspinat °
Franzdsische Késesorten &2

Cocktailbrote

Dunkles Baguettebrot, gebuttert A6
(5 Stlck pro Person)

Westfélischer Knochenschinken %3
Putenbrustrollchen 34

Kasslerbraten mit frischer Ananas *M34
Truffelsalami *234

Rindersaftschinken 2

Schinkenmett mit Schnittlauch "'+
Verschiedene Kasesorten &2

Canapees ,vom Feinsten”

Kleine Baguettescheibe, gebuttert ¢
(6 Sttick pro Person)

Dillgebeizter Lachs

Riesengarnelen in Barlauchpesto ®
Tranche vom Kalbsriicken

Salamiblite Saltufo 234
Pfefferlendchen mit sardischer Tomate *
Rondelle von der Hahnchenbrust °
Franzosische Kasespezialitaten ©'2

partyservice

Fingerfood italienisch

(8 Stlck pro Person)

Lachs-SpieBchen

Riesengarnelen im Kartoffelnest &
Parmaschinken mit Oliven 234

Filet-SpieB mit sardischer Tomate 34
Mozzarella-SpieBe mit Cherrytomaten ©
Datteln im Speckmantel 234
Chilihackballchen ,Salsa” Act
Gemdsetaschchen vegetarisch gefillt AF<

Fingerfood rustikal

(8 Stlck pro Person)

Mettréggelchen ACRGIIL
Minifrikadellen A¢t
Partymettwdirstchen 34>
Schwarzwalder-Schinken-SpieBe 234
Minischnitzel A<
Hahnchen-Chili-Stick A6
Kase-Obst-Spiel3 &
Pumpernickel-Frischkase-Taler A¢

Fingerfood franzosisch

(8 Sttick pro Person)

Petit Four vom Lachs und Rucolacreme A¢P.64
Gebackene Riesengarnelen ®
Geflugel-SpieBchen
Schinken-Frischkase-Crépe .63
Ratatouille-SpieBchen 4
Filet-SpieB mediterran 34
Mini-Quiche ACF6
Késevariationen 12




\Vorspeisen

ab 6 Personen

ltalienischer Landschinken mit Melonenspalten oder gekrauterten Oliven 34 4,50 €
Roastbeef, rosa gebraten mit hausgemachter Remouladensauce A< 5,50 €
Entenbrust auf Rucola mit Himbeervinaigrette 6141349 5,50 €
Vitello tonnato Kalbfleisch an Thunfischsauce A<L618 6,90 €
Tapas, spanische Appetithappchen (6 Teile pro Person) AscreHiL23 8,90 €

z.B. Serranoschinken mit Oliven, Chorizo, gefillte Teigtaschen,
Shrimps im Teigmantel, Manchego mariniert, Datteln im Speckmantel,
Aioli & Brot

Gemuse - vegetarisch

Mediterrane GemUse Antipasti gegrillte Gemusefilets, mariniert ¢ 5,50 €
Variationen von frischen Salaten dazu Joghurtdressing und Vinaigrette (siehe S.14) 3,95 €
Auberginen-Frischkase-Rollchen ¢ 4,50 €
Mozzarella mit Strauchtomaten 4,90 €
Rucolasalat mit Parmesanspanen, Kirschtomaten und Balsamicodressing 4> 4,00 €

Aus Fluss und Meer

Edelfischplatte Raucherlachs, Forellenfilet, Salmtranchen, Shrimps in Dillcreme, verschiedene Dips A¢s! 9,00 €

Forellenfilet mit Preiselbeer-Meerrettich im Crépe-Mante| ACGL2 5,50 €
Ganzer Lachs pochiert mit verschiedenen Dips (ab 15 Personen) auf Anfrage*
Kartoffelrosti mit Raucherlachs und Remoulade (3 stick pro Person) Ac££9 6,75 €
Gambas ,,Aioli” Riesengarnelen in pikanter Knoblauchsauce, 120 g AcG. 7,80 €
Lachs-Stremelchen mit schwedischer Senf-Dillsauce * auf Anfrage*
Shrimps—CocktaiI und rassige Dillcreme, 120 g A<¢/ 5,90 €
Flusskrebs-Cocktail in Honig-Senfcreme, 120 g *-° 6,50 €
BUsumer Nordsee-Krabben in Cocktailsauce mit Orangenfilets A6/ Tagespreis

* Da der Fischpreis starken Schwankungen unterliegt, bitten wir Sie uns beztglich der aktuellen Preise anzusprechen.

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person. 5



B Dics und Das - von jedem was

pro Stlck

partyservice

verschieden belegt (siehe oben)

Bagels (2 Halften)*°

Halbe Party-Rdggelchen *©

Halbes Ciabattabrdtchen #©

mit Mozzarella © und Tomate

Wrap-Rolls #<efe

Mini-Quiche <

pikant oder suB gefullt

Partyfrikadellen #<¥*

Partyschnitzelchen <"

Partymettwdirstchen #°

Halbes belegtes Brotchen oder Schnittchen #° 1,60 €
gut belegt mit z.B. Schinken 234, Kase 2, Zwiebelmett 234>, Salami 24 usw. und Dekoration
Halbes belegtes Brotchen oder Schnittchen #° 1,95 €
gut belegt mit z.B. Kochschinken 34, Roastbeef!, Putenwurst >34, edlen Késesorten 2 usw.
Mehrkorn-, Roggen- und Kartoffelbrétchen &< 2,20 €
4,00 €
verschieden gefullt z.B. Frischkase ¢, Pute >34, Schinken 234
1,50 €
belegt mit Salami 24, Schinken 234 und Kase 2 usw.
2,30 €
1,20 €
geflllt, z.B. Pute 234, Pulled ChickenA¢Fel Thunfisch A¢PF° oder vegetarisch
Rohkostschnittchen , vital” *¢ 2,50 €
auf Sonnenblumenbrot mit Krauterquarkcreme © — nicht nur fur Vegetarier
Krauterschmalz auf Zwiebelbrot *¢ 0,95 €
1,20 €
Blatterteig-Snacks und Croissants < ab 0,90 €
1,20 €
2,20 €
1,00 €
/6 QUC a fﬁﬂ

6 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Friinstiick / Brunch

Frahstlcks-Buffet 1 Frihstlcks-Buffet 2

ab 10 Personen ab 15 Personen
* Wurst- und Schinkenplatte 234> * RUhrei mit Bacon ¢6234
* Kasevariationen 2 mit Rohkost  Gravedlachs mit Honig-Senfsauce’
* Kleines Obstarrangement » Schinken, Putenbrust und Salami 2345
* Konfiture » Kaseplatte, Mozzarella mit Tomaten &!21.2
* Brot-, Brotchenkorb, Croissants ~¢¢  Konfittire, Honig, Quark ©

und Butter ' * Brot-, Brotchenkorb, Croissants A¢6

und Butter

ab 15 Personen

* Raucherlachs mit Sahnemeerrettich ©°
» Schinken- 2345 und Bratenplatte
o Kasebrett 2 mit frischen Friichten

» Putengeschnetzeltes &1 Ziricher Art”
mit Gemuse “©! der Saison und
Schwenkkartoffelchen

* Mousse au Chocolat ©F6

» Brot-, Brotchenkorb, Croissants A<¢
und Butter’

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.




Dos Klassische kalte Buffet

partyservice

Buffet , Rustikal” Buffet , Westfalenkost”
ab 10 Personen ab 10 Personen

e Schwarzwalder SchinkenspieBchen 234 e Mini-Rinderroulade -232

* Partyschnitze| <" « Pfannkuchenrslichen mit Schinken A¢62
e Hackballchen Actt e Datteln im Speckmante| 234

o PfefferbeiBer 34> * Mettroggelchen mit Zwiebeln ACFGIIL

e Puten-Kristchen in Mandelhtlle A¢H> e MUnsterlander Mettendchen 34>

* Mett mit Zwiebelnt e Pikante Frikadelle mit SenfsoBken At
* Bauernsalat ©° o Apfel-Herings-Stipp A<F6

e Pellkartoffelsalat A¢>2 e Pellkartoffelsalat~¢!>2

* Kasebrett ' * Kéasebrett mit frischen Friichten &2

e Gemischter Brotkorb A e BauernbrotAF

e Schmalz” und Butter'

Buffet , Classic” 18,80 € Imbiss , Konferenz”

ab 10 Personen ab 6 Personen

e Serranoschinken an Melonenspalten 4 Deftig 8,95 €
* Hahnchenbristchen gegrillt® * Putenschnitzel #“, Minibulette #<*'t, Mettwirstchen 34>
* Roastbeefrolichen mit Sahnemeerrettich &<46  Kasewdurfel mit Trauben ©

e Trillings Pellkartoffelsalat A<1/59
e StangenbrotAf und Butter

¢ Medaillon vom Schweinefilet
e Salbeifrikadelle Act

o Gerauchertes Forellenfilet und Salmtranchen Fein 12,50 €

mit Meerrettichsahne <4 » Medaillons vom Schweinefilet

e Apfel-Lauchsalat ~¢64> e Schinken mit Melone 34

e Bunter Nudelsalat A¢! L4 Gegrillte Hahnchenbrust®
e Canapee mit Brie #4612

e Apfel-Lauchsalat ~¢G15

e Stangenbrot”f und Butter'

Vegetarisch 9,95 €

e Wrap-Rolls mit GemUse und Salat A6
* MozzarellaspieB mit Tomate &

* GemUsetaschchen AFK

* Mini-Quiche Lauch/Ké&se A¢F6

o Kase-Obst-Spiel3 ©

o Apfel-Lauchsalat A<

e Baguette A

* Gemischte Kaseplatte &2
e Brotkorb AF

8 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Das exklusive kalte Buffet

Buffet , Favorit” 22,50 € Buffet il mare” 23,90 €

ab 10 Personen ab 15 Personen

e Edelfischplatte mit Raucherlachs und Salm, e Pochierter Lachs mit Mangodip A6
Forellenfilets, Shrimps und Dip #6442 * Salat von Penne mit Pesto und Flusskrebsen’

* Medaillons vom Schweinefilet * Mozzarella mit Tomate und Basilikum &

e Hahnchenbrustfilet gegrillt ® e Parmaschinken an Melonenspalten 34

 Roastbeefrolichen mit Sahnemeerrettich €646 o Schweinefiletchen Romana mit Salbei 34

* Mandelsteaks von der Pute A</ * In Honig und Thymian gebratene Hahnchenbrust

* Filetkristchen , Sesam” A< * Vitello tonnato — Kalbfleisch an Thunfischsauce A¢P.G1)9

e Eier-Spargelsalat A¢fl149 e Auswahl von mediterranen Brotsorten A

* Broccolisalat A<  Panna Cotta unter einem Beerenfruchtspiegel

* Gemischte Kaseplatte &2 im Weckglas ©

e BrotkorbAf

Buffet , Lukull” 25,80 € Buffet , Gourmet” 28,50 €

ab 10 Personen ab 20 Personen

e Verschiedene Lachssorten, Forellenfilet und Shrimps e Verschiedene Lachssorten, Tranchen vom Salm
mit Honig-Senfdip und Meerrettichsauce ©646 an Limettenscheiben, Riesengarnelen und

* Gegrillte Gemusefilets, mariniert in Olivendl verschiedene Dips A¢¢1/4¢

e Poulardenbrust in Mandelhiille ACHS5 * Medaillons vom Rinderfilet, rosa gebraten

* Schweine-Medaillons mit frischen Friichten * Ganzer Rehruicken auf Sahnewaldorf ¢

und Williams-Christ-Birne
o Gefltigelrondelle mit Blattspinat ®

* Medaillons vom Rinderfilet
e Filetkristchen ,Sesam*” AcK5
* Waldorfsalat A1

e Pikanter Linsensalat 34>

* Medaillons vom Schweinefilet
e Franzosische Flugentenbrust an Orangenscheiben 34

| ACFLL1,49
~ » Franzosische Kasesorten &2  Bier-Spargelsalat

'« Gemischter Brotkorb AF * Artischockensalat®

* Franzosisches Kasearrangement ©'2
e Gemischter Brotkorb A

dr

VAR

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person. 9



Dos kalt-warme Buttet

partyservice

Buffet-Vorschlag 1 18,50 € Buffet-Vorschlag 2 21,90 €

ab 15 Personen ab 15 Personen
Kalt Kalt
e Frischer Salat und Joghurtdressing #¢G!> e Hahnchenbrustfilets mit frischen Frichten®
* Roastbeef, rosa gebraten * Roastbeef, rosa gebraten

mit Remoulade ~¢F° mit hausgemachter Remouladensauce ©°
e Buttermakrele mit Feldsalat, Paprika e Forellenfilet im Krauter-Crépe

und Korianderdip A¢fK und Preiselbeer-Meerrettich A¢.61.3
 BrotkorbAF * Bauernsalat >
Warm Warm
e Farmerbraten auf Saucenspiegel A¢342 e Filetstreifen vom Schwein in Cognacrahm 124
e Gartengemuse mit Gemdise der Saison (Allergene nach Absprache)
e Krauterkartoffeln und Butterspatzle A¢
® Herrencreme © e Kase vom Brett mit frischen Friichten '

e Gemischter Brotkorb Af und Butterteller

Buffet-Vorschlag 3 PARCIRS Buffet-Vorschlag 4 25,80 €

ab 15 Personen ab 15 Personen
Kalt Kalt
e Gemischte Fischplatte e Stremel-Lachs mit schwedischer Senf-Dillsauce *-°
Raucherlachs und Forellenfilet mit Sahnemeerrettich ¢46 e Serranoschinken mit Oliven 34
e Parmaschinken an Melonenspalten 34 * Medaillons vom Schweinefilet
* Mandelsteak von der Pute A¢H> e Frischer Salat mit Joghurtdressing <G>
Warm Warm
e Medaillons vom Schweinefilet e Flugentenbristchen 6124 3
auf Rahmchampignons ©! und Backpflaumen oder Oranc
e Hahnchenbrustfilet mit Blattspinat ©2> e Gemuse der Saison Allergene nach Abspr
® GemuUse der Saison (Allergene nach Absprache) e Schwenkkartoffeln
e Kartoffelgratin ©
* Gemischter Brotkorb#f und uttertellerkb
e Kase vom Brett mit frischen Friichten 12 * Internationales Kasearrangement '
e Brotkorb A und Butterteller ' oder Dessert nach Wahl (siehe S. 22)

10 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Dos Themenbuttet [

Buffet-Vorschlag 5 , bayerisch” | 21,50 € Buffet-Vorschlag 6 ,,italienisch” | 22,50 €

ab 20 Personen ab 30 Personen

Kaltes Buffet Vorspeisen

e Brotzeitplatte e Mediterrane Gemuse-Antipasti*

e Wurstsalat * Mozzarella mit Tomate und Basilikum !
* Alpenkase, Bavaria Blue und Obatzter ' e Parmaschinken mit Melonenspalten 34

e Knackige Salatvariationen, Kartoffeldressing A e Ciabatta und Panini#

* Bauernbrot und Laugenstangen ~&F
Warmes Buffet

Warmes Buffet e Schweinefiletchen ,a la saltimbocca” >4

e Munchener Senfbraten & mit mit Schinken und Salbei auf Blattspinat ©2
geschmortem Spitzkohl ¢ und ServiettenkloB <64 und Rosmarinkartoffeln

e Kleine Grillhaxe * auf Sauerkraut'® e Lachsfilet’ auf Tomatensauce ¢ mit mediterraner
mit bayerischem Kartoffelsalat A GemUsepfanne @utaten nach Absprache) ynd Tagliatelle A

* Riesentortelloni mit Steinpilzen

Dessert in Provolone-Krautersauce, vegetarisch A¢6:2

e Bayerische Creme ¢ mit Erdbeerfruchtspiegel
y . Dessert

* Baileys Espresso Mousse &1
e Mascarponecreme mit frischen Friichten A6

Buffet-Vorschlag 7,,spanisch” | 22,50 € Buffet-Vorschlag 8 ,,toscana” | 19,50 €

ab 25 Personen ab 15 Personen

Vorspeisen Vorspeisen

* Tapasvariationen ABCRGHIL23 * Mozzarella mit Tomaten &
(z.B. Serranoschinken mit Oliven, Chorizo, geflllte ¢ Rucola mit Parmesan und Oliven
Teigtaschen, Shrimps im Teigmantel, Manchego Balsamicodressing ’+*
mariniert, Datteln im Speckmantel, Aioli) e Ciabatta und Partybrétchen

e Frischer Salat £
mit verschiedenen Dressings A¢-¢1> Warmes Buftfet

® Baguette”® e Hahnchenbrust im Salbei-Speckmantel

auf WeilBweinsauce 642342
Warmes Buffet mit mediterranem Gem{ise (@utaten nach Absprache)

e Hahnchenbrust und -keule > auf einer und Rosmarinkartoffeln
Reispfanne mit Oliven und Tomaten“# * Gebratene Scampis auf Barlauchlinguine
e Schweinefilet in Tomaten-Basilikumsauce' mit Kirschtomaten A¢.6H2

mlt mediterra nem Gem Use (Allergene / Zutaten nach Absprache)
mallorquinischen Kartoffeln

Dessert

e Tiramisu ACFG
Dessert

* Crema catalana “c"' und frischer Obstsalat

]

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person. 11
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Dos grobe Buftet

Buffet-Vorschlag 9

ab 60 Personen

Vorspeisen

e Raucherlachs mit Meerrettichcreme 646

e Rosmarinschinken mit Oliven 34

e Frischer Salat und zweierlei Dressing (siehe S. 14)
e Salmtranchen an Feldsalat und Mangodip A&

e Baguette”

Warmes Buffet

e Barbarie-Entenbristchen auf
gedunstetem Weinobst mit Pflaumensauce &'+".24
und Schwenkkartoffeln
e Scheiben vom Rinderfilet in Calvadosjus &
mit Bandnudeln A¢
e Schweinemedaillons im Speckmantel 6234
auf Blattspinat mit Kartoffelgratin ©
e Riesen-Champignons mit Gemuse und
Sprossen geflllt, vegetarisch auf Pilzsauce A%6
e Gemdise der Saison (@utaten nach Absprache)

Dessert

e Mascarponecreme mit frischen Friichten ¢
* Mousse au chocolat 6t

23,95 € Buffet-Vorschlag 10 19,90 €

ab 60 Personen

Vorspeisen

e Forellenfilet mit Sahnemeerrettich 46

e Frischer Salat und zweierlei Dressing (siehe S. 14)
* Mozzarella mit Tomaten "

® Baguette®

Warmes Buffet

e Geschnetzeltes , ZUricher Art" 6t24
mit Butterspatzle A¢

e Zwiebelbraten vom Rind !
mit Kartoffelgratin ©

e Hahnchenbristchen mit Blattspinatfillung 2>
und Rosmarinkartoffeln

¢ Helle Bandnudeln in Provolone-Krautersauce A¢6:1
mit Broccoli und Kirschtomaten, vegetarisch

e Gemdse der Saison (@utaten nach Absprache)

Dessert

e Joghurtcreme mit frischen Frichten ©
e Kasevariation , Wattenscheid”
mittelalter Gouda, Tortenbrie
und Frischkase auf Pumpernickel A6




Aus derr Suppenkiche

ab 8 Portionen

Vorsuppen (1 Portion = 250 ml)

Klare Hihnersuppe mit Hiihnerfleisch, Spargel und Reis 4 2,90 €
Rindsbouillon mit MarkkléBchen und Eistich AC6! 2,90 €
Minestrone tomatisierte italienische Gemusesuppe, klar A1 3,00 €
Broccolicremesuppe ¢ 3,00 €
Tomatencremesuppe 3,00 €
Spargelcremesuppe (April, Mai, Juni) ¢ 3,20 €

Kartoffelcremesuppe mit Majoran &t

Kartoffelcremesuppe mit Lachsstreifen &t

Lauchcremesuppe

K(eriscremesuppe (Oktober bis Februar) !

Viele weitere Sugpen auf Anfrage.

Mitternachts-Suppen (1 Portion = 250 ml)

Gulaschsuppe mit reichlich Fleischeinlage 41245 3,20 €
Chili con Carne mit Rinderhackfleisch, Bohnen und Mais 24 2,90 €
Allgduer Kase-Lauchsuppe mit Rinderhackfleisch 161.24 2,90 €
Scht')pfcurrywurst (vom Schwein oder Gefllgel) mit Baguette A¢.1245 2,90 €

Eintdpfe (1 Portion = 500 ml)

Erbsensuppe mit reichlicher Fleisch- und Wursteinlage 34> 4,60 €
Westfalische Kartoffelsuppe mit Mettwurst 12345 4,60 €
GrUnkohIeintopf mit ganzer Mettwurst (saisonal Winter) 12345 5,80 €
Linseneintopf mit Bockwurst 143 4,60 €

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.

13



) <olstireationen

ab 5 Personen
200 g/ Person

partyservice

Die mit Kartoffeln Die mit Fisch

Pellkartoffelsalat ~<** 1,90 € Heringsstip A< 3,50 €
Kartoffel-Eiersalat <> 2,00 € Matjessalat, klar® 3,30 €
mit Paprika, Erbsen und Zwiebeln Roter Heringssalat ACI) 3,30 €
K_lar?r K,artOffe_lsalat - ) 2,20 € BUsumer Krabbensalat #<'* Tagespreis
mit Dorrfleisch 3, Zwiebeln und Schnittlauch .
Farfalle mit Lachs #<¢"* 4,00 €
Die mit Nudeln
Westfalischer Nudelsalat#<**=¢ 2 00 € Apfel-Lauchsalat ~<¢* 2,50 €
Spaghettisalat ~"* 2,90 € Waldorfsalat #< 3,45 €
mit Pesto, Kirsc.htomaten und Oliven Broccolisalat <5 3,80 €
Penne ,Spicy Island”*<> 2,90 € Krautsalat 1.80 €
Bunter Nudelsalat, klar*<" 2,90 € Griechischer Bauernsalat & 3.00 €
Artischockensalat * 3,80 €
Die mit Fleisch Eier-Spargelsalat <14 3,90 €
Schweizer Wurstsalat "= 3,20 € Pfifferling-Bohnensalat >** 3,80 €
mit Kase und Zwiebeln mit Zwiebeln, Schnittlauch und
Bavariasalat #<* 3,95 € mageren Speckwarfel
mit Rindfleisch, Meerrettichnote Thai-WeiBBkohlsalat 2,40 €
ltalienischer Hahnchensalat 395 € mit Karotten, Zwiebeln und Koriander
GefllUgelsalat ~<#4 3,50 €
mit Ananas und Champignons
Pikanter Linsensalat 2*** 3,00 €

mit mageren Speckwarfeln

Frischer Salat

mit zweierlei Dressing 3,95 €
- Joghurtdressing #<¢'+*
Krautervinaigrette *
Balsamicodressing **
Kartoffeldressing *<#*
Korianderdressing *<

14 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.




Aufldute und Fasta

ab 6 Personen

Zucchini-Schiffchen mit Hackfleisch gefullt auf Reisbett &!1# 7,95 €
Kartoffelauflauf mit Paprika-Hack oliven und Kirschtomaten 6146 7,80 €
Lasagne Bolognese mit Hackfleisch und Tomatensauce A¢G!1:2 7,80 €
Lasagne mit Lachs und Blattspinat <612 9,95 €
WeiBe Tagliatelle mit Schweinefilet und griinem Spargel in Krauterrahmsauce ~<ein 12,50 €

Vegetarisen

ab 6 Personen

Zucchini-Schiffchen vegetarisch gefiillt auf Reisbett & 7,95 €
Riesen-Champignons auf Pilzsauce mit Gemuse und Sprossen gefullt A%5.1 7,95 €
GemuUse-Lasagne ¢ 7,95 €
Lasagne mit Austernpilzen und Lauchzwiebeln A¢G 8,95 €
Riesentortelloni mit Steinpilzen in Provolone-Krauterrahmsauce A<6.12 8,95 €
Penne all ‘arrabiata in Tomatensauce mit Zwiebeln, Knoblauch und Peccorino, scharf! 461124 7 50 €
WUrzige japanische Nudeln mit Sojasauce, Sprossen, Gemiisestreifen, 7,95 €
Sesamél und Shiitake Pilzen AF¥

Gemdiseauflauf a la Provence mit zucchini, Paprika, Auberginen, Kartoffeln und Kase ¢ 7,50 €
Kartoffel-Lore mit Gemuse gefillt und Uberbacken (2 Stiick pro Person) &2 7,90 €

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.
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Deftiges vom Schwein trilling

partyservice
ab 6 Personen

Grillschinken, mild gepdkelt ** 10,90 €
geschnitten, Sauerkraut "> und bayerischer Kartoffelsalat *

Krustenbraten, natur 7,50 €
im Ganzen mit knuspriger Schwarte

Grillhaxen *° 10,80 €
mit Sauerkraut"> und Stampfkartoffeln ©

Mdnchener Senfbraten ¢ 11,50 €
mit Sauerkraut "> und Schupfnudeln A<

SpieB- oder Farmerbraten #<*#¢ 11,50 €
mit Spitzkohl ¢ und Bratkartoffeln 34

Jungschweinebraten in Rahmsauce " 11,50 €
mit Rostgemdise ' und Schwenkkartoffeln

Schweinerlicken mit Blattspinat, Kase und Schinken gefillt &2 12,50 €
mediterranes Pfannengemuse (uswahi nach Absprache) myjt Rosmarinkartoffeln

Geschnetzeltes , Ziricher Art” et 12,50 €
mit Gemdise der Saison @utaten nach Absprache) | nd Bytterspatzle A

Romischer Fleischtopf mit Paprika und Zwiebeln »»#° 10,90 €
in einer pikanten Sauce mit Bandnudeln A¢!

Spanferkel*?3#5¢ 11,50 €
(@b 12 kg / 15 Pers.) pro kg
Als Beilage empfehlen wir:

Sauerkraut ' 1,80 € pro Person

Bayerischer Kartoffelsalat A" 2,80 € pro Person

Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln 34 2,80 € pro Person

Grinkohl mit Kassler und Mettwurst 34 9,90 €
und Bratkartoffeln

16 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Feines vom Schwein [

ab 6 Personen

Schweinemedaillons im Speckmantel auf Pfefferrahmsauce 2 16,00 €
Gemdse der Saison (@utaten nach Absprache) | nd gratinierte Kartoffeln ©

Schweinemedaillons mit Gemusehdubchen <% 16,50 €
auf Rahmchampignons ¢, GemuUsevariationen @utaten nach Absprache) ynd Gratin ©

Filet-Topf mit ganzen Pfifferlingen in Kerbelrahm ¢ 16,50 €

Gemdusepfanne und Rostitaler

ltalienische Filet-Pfanne
(Filettaler «*+* Uberbacken und Hahnchenbrust im Salbei-Speckmantel**) 16,50 €

auf Saucenspiegel " mit mediterranem Gemduse und Rosmarinkartoffeln

Schweinefiletchen ,,a la saltimbocca”*** 16,50 €
mit Parmaschinken und Salbei, Blattspinat 2 und Rosmarinkartoffeln

Filetspitzen in Cognacrahm ¢*# 16,00 €

Gemuse der Saison und Butterspatzle A¢

9

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.
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Helschaerichte trilling

partyservice

ab 6 Personen

Medaillons vom Rinderfilet im Speckmantel '** 19,90 €
auf Schalotten-Truffelsauce '’ mit Bohnenblndchen 2 und Kartoffelgratin ©

Rinderfiletchen in Calvadossauce “' mit Apfelspalten 19,90 €
feines Gemuse und Mandelreis "

Tafelspitz in Meerrettichsauce ' 15,50 €
Gemusepfanne (Alergene nach Absprache) nd Bouillonkartoffeln'

Rheinischer Sauerbraten "' 15,50 €
mit Rosinen, Rotkohl“ und Spatzle A¢

Original Burgunderbraten "' in kraftiger Rotweinsauce 15,50 €
Rostgemise ' und KloBe

Rinderschmorbraten in Pfifferlingrahmsauce "< 15,80 €
Gemusepfanne (Alergene nach Absprache) nd Butterspatzle A<

Westfalischer Rinderzwiebelbraten ' 14,90 €
Gemusepfanne (Alergene nach Absprache) nd Bratkartoffeln 24

Ungarischer Gulasch* 13,50 €
klarer Bohnchensalat oder Rotkohl#4, Petersilienkartoffeln !

Rinder-Roulade (2 Stlck pro Person) "t 15,50 €

mit Apfelrotkohl * und Salzkartoffeln '

ab 10 Personen

Zarte Kalbsrlckensteaks in WeiBweinsauce mit Broccoli-Kasekruste <t 19,80 €
mit Gemdise und Kartoffelgratin ©

Kalbsrtickenbraten in Pfifferlingrahmsauce ¢ 18,80 €
mit GemUse der Saison und Rostitaler

Zuricher Kalbsgeschnetzeltes in Champignonrahm >4 16,00 €
mit verschiedenen Blattsalaten mit Joghurtdressing #<¢'%5 dazu Réstitaler

Geschmorte Kalbsnuss , 0sso buco ™ 18,50 €
mit italienischem Gemd(ise aus der Pfanne und Safranreis

18 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Helschaerichte

ab 6 Personen

Lammbraten aus der Keule in Rosmarinsauce Tagespreis
Prinzessbohnchen im Speckmantel 24 und ofengebackene Kartoffeln

Lammfilets im Speckmantel, gegrillt *”** auf Saucenspiegel Tagespreis
Ratatouille-Gemdse, gebackene Tomaten © und Rosmarinkartoffeln

ab 10 Personen

Wildschweinbraten aus der Keule in fruchtiger Sauce mit Preiselbeeren 17,50 €
Apfelrotkohl # und Schwenkkartoffeln

Wild-Ragout mit ganzen Pfifferlingen " 15,50 €

Gemuse der Saison und Butterspatzle A¢

Rehkeule in Rotweinsauce ¢~ Tagespreis
GemdUse der Saison und Kartoffelknddel 4

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person. 19



trilling

partyservice

ab 6 Personen

Hahnchenbrustfilet mit Blattspinat gefullt ©**

auf Blattspinat und gratinierte Kartoffeln ©

Hahnchenbristchen im Salbei-Speckmantel auf WeiBweinsauce -+
Paprika-Zucchinigemise und Gnocchis ¢

Hahnchenbrust mit Mozzarella und Tomate Uberbacken ¢
mit Pfannengemdise und Rosmarinkartoffeln

Hahnchengeschnetzeltes ,Madagaskar”®*
mit Spitzpaprika, Zucchini und rosa Pfeffer, Reis mit Tomatenwdirfeln &4

Putenstreifen mit Paprika, Auberginen und Zucchini &#*°
in Tomatensauce und griine Bandnudeln A<

Hahnchencurry
mit Ananas, Bananenchips ¢+ und Couscous*

Kristchen von der Pute (2 Stick pro Person) ~ce22
mit Spargel und Hollandaise gratiniert, dazu Schupfnudeln A<

EntenbrUstchen auf Weinapfeln und Backpflaumen ¢+
Romanesco “¢!, Prinzessbohnchen 234 und Schwenkkartoffeln

Geschmorte Barbarie-Entenbrust in Orangensauce -
Spitzkohlgemse © und ServiettenkloB A¢64

Gansebrust und -keule auf Apfelspalten und Backpflaumen ©-*
Rotkohl* und KloBe

20 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



trilling-partyservice.de

Zanderfilet aus dem Ofen auf Pommery-Senfsauce ©

Fisthgericinte

ab 6 Personen

auf Anfrage*

Basmatireis ' und Wildkrautersalat mit Dressing (siehe S. 14)

Lachsfilet aus dem Ofen 2

auf Anfrage*

auf Blattspinat dazu Kartoffelgratin ©

Edelfisch-Variationen mit Schollenfiletrélichen,
Lachssteak und Jumboshrimps ¢

auf Anfrage*

Gemdisebeilage, Schwenkkartoffeln und WeiBweinsauce ¢t

Viktoriabarschfilet mit Zwiebelkruste auf Senfsauce <

auf Anfrage*

GemUse und Bratkartoffeln 24

Lachs-Schnitte unter der Kartoffelkruste <<

auf Anfrage*

auf Spitzkohlgemuse®

Lasagne mit Lachs und Blattspinat #<¢'*?

9,95 €

* Da der Fischpreis starken Schwankungen unterliegt, bitten wir Sie uns beztglich der aktuellen Preise anzusprechen.

Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.
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trilling

partyservice

ab 6 Personen

Mascarponecreme mit frischen Friichten ©°
Bayerische Creme unter einem ErdbeerpUreespiegel
Panna Cotta unter einem Himbeer- oder Mangofruchtspiegel ©
Mousse au chocolat

Baileys Espresso Mousse <"

Westfalischer Hochzeitspudding (Herrencreme mit Rum und Schattenmorellen) ©
Eckernférder Beerengriitze mit Vanillesauce ©
Frischer Obstsalat mit Vanillesauce ©
Mundgerechtes Obst-Arrangement
Tiramisu ~<<

Sahne-Quarkdessert mit Waldfrucht (saison: Erdbeeren) °
Joghurtcreme Lemon Curd ®
Creme Catalan mit gerdsteten Mandelblattern <

pro Stick
Kuchen vom Blech (erschiedene Sorten, nach Saison)AC£fGH
Dessertkuchenstlcke vom Blech (erschiedene Sorten, nach Saison)ACE5GH
ab 6 Personen pro 100 g

Variation Wattenscheid *°
mittelalter Gouda, Tortenbrie, Frischkdse auf Pumpernickel

Franzosischer Rohmilchkase ©
zum Beispiel Petit Livarot, Reblochon, Camembert de Normandie, Petit Munster Géromé, Brillat Savarin Fromi

Italienischer Kase ©
zum Beispiel Taleggio Mauri Bon Taleggio, Pecorino F1 Anno, Fontina,
Toma dell’Alta Langa, Rosso di Langa

22 Alle Preise, wenn nicht anders gekennzeichnet, gelten pro Person.



Gescnattsbedingungen .

Bestellungs-Anderungen

Fur Ihre bessere Planung zeigen wir uns gerne flexibel beziiglich Anderungen der in der Bestellung angegebenen Personenan-
zahl. Sie haben die Mdglichkeit, diese bis drei Werktage vor Liefertermin noch zu andern. Danach kénnen wir aus logistischen
Griinden keine Anderungen mehr berticksichtigen.

Anlieferung

Die Lieferung der warmen Gerichte erfolgt in elektrisch beheizbaren Thermotopfen innerhalb des vereinbarten Zeitraumes.
Sollten dennoch kleine Zeitverschiebungen auftreten, bitten wir um Verstandnis. Aus organisatorischen Griinden kann die
Lieferung von kalten Buffets nicht spater als 18.00 Uhr erfolgen. Die Berechnung der Lieferkosten richtet sich nach der
Hohe des Bestellwertes und den Entfernungskilometern.

Rickgabe

Alle von uns gelieferten Gegensténde sind in sauberem Zustand zum vereinbarten Termin an uns zurlickzugeben

(bitte keine Scheuermittel oder Stahlschwamme verwenden). Fur nicht zurlickgegebene, beschadigte oder nicht sachgemal
behandelte Teile haftet der Kunde. Selbstverstandlich nehmen wir auch Ihr sémtliches Geschirr ungereinigt gegen Berechnung
zurlck. Auch Sie mochten schone Topfe auf lhrem Buffet — deshalb beachten Sie bitte:

Beim Rucktransport stellen Sie die Topfe sowie die Deckel bitte nicht Gbereinander und polstern sie seitlich so, dass sie nicht
anstoBen. Denn jeder Kratzer und jede Beule zieht eine unschéne Patina nach sich.

Reklamationen

Wir fuhren Ihre Bestellung nach bestem Wissen und Gewissen aus. Sollte dennoch einmal etwas nicht Ihren Wiinschen
entsprechen, zogern Sie nicht und setzen Sie sich umgehend mit uns in Verbindung, damit wir sofort reagieren kénnen.
Reklamationen die wir erst bei Riickgabe erhalten, kédnnen wir leider nicht mehr andern oder berlcksichtigen.
Telefonnummer: 02327 87370

Abholung

Die Abholung der Gegenstande durch uns erfolgt nach vorheriger Vereinbarung und gegen Berechnung.

Preise

Die hier angegebenen Preise enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer. Zahlung bitte bei Erhalt der Ware.
Mit Erscheinen dieser Preisliste verlieren alle vorherigen Listen ihre Gultigkeit! An Feiertagen wie Ostern und Weihnachten
behalten wir uns vor einen Servicezuschlag zu erheben.

Hinweis

Um Uberlastungen an Ihrem Stromnetz zu vermeiden, sollten nicht mehr als sechs Thermot®pfe an einen Anschluss
bzw. abgesicherten Kreis gelegt werden. Ausreichende Stromzufuhr liegt in der Eigenverantwortung des Kunden.
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Chneckliste 1Ur nre Feler

partyservice

So finden Sie uns! Biro Offnungszeiten:

Bochumer StraBe 140 Mo 8.00 - 13.00 Uhr

44866 Bochum (Wattenscheid) Di-Fr 8.00-13.00 Uhr

Telefon 02327 87370 15.00 - 18.00 Uhr

Telefax 02327 86754 Sa 9.00 - 13.00 Uhr ,%

info@trilling-partyservice.de

www.trilling-partyservice.de Montag-Nachmittag ist unser

Buro geschlossen!

A40 Ausfahrt

Bochum Innenstadt-West
(Richtung Wattenscheid
Carolinengltick)

Wattenscheider Str.

448 Ausfahrt
Wattenscheid-Ost




