
 

Alle Preise sind Inklusivpreise in EUR I 20.09.2017 
 

Vorspeisen 
Feldsalat            13,5 
Kartoffel-Speckdressing|gebratene Kräuterseitlinge|         
pochiertes Landei|Croûtons 

Ceviche vom Thunfisch              15 
Orangenfilets|Avocado|Rote Bete 
 
Beef Tatar                                    16 
Wachtelspiegelei|Friséesalat|Trüffelcrème| 
Brotchips 

Salate 
Gemischter Gartensalat                           8,5 
Balsamicodressing|herbstliche Pilze|Pinienkerne 

Original Caesar’s Salad                          
mit gehobeltem Parmesan           11 

mit Pouletbruststreifen            15 

mit 3 Scampi              17 

Rucola-Melonensalat                   14,5 
Garnelen| geröstete Focaccia 

Suppen 
Kraftbrühe vom Perlhuhn                                              7 
kleine Ravioli|Gemüse 

Essenz vom Kalbstafelspitz                         7 
Morchelklößchen 

Erbsenrahmsüppchen                                                         8                  
Minze|Jakobsmuschel 

Vegetarisch 
Tortelloni               15 
gefüllt mit Spinat und Ricotta|Pak Choi| 
Kirschtomaten 
 
Risotto  (vegan)                               16,5 
Steinpilze|grüner Spargel 

Fisch 
Hamburger Pannfisch            21 
grobe Senfsauce|Blattspinat|Bratkartoffeln 

Ossobuco vom Seeteufel                           26 
Artischocken-Bohnen Cassoulet|halbgetrocknete 
Kirschtomaten|Kartoffelspalten 

Fragen Sie nach unserer Tagesempfehlung. 
 

Unsere Klassiker 
Hausgemachte Wildbratwurst                                       17,5 
Spitzkohl|Marillensenf|Schupfnudeln 

Geschmortes Ochsenbäckchen           21 
Rotweinsauce|Pilze|breite Bohnen|Püree 
 
Wiener Schnitzel vom Husumer Weidekalb                       22,5 
Bratkartoffeln|gemischter Blattsalat 
 
 

Vom Grill 
Rücken vom Irischen Hochland Rind        200 g        31 
       250 g        37 
 

Aberdeen Black Angus                                        200 g        34 
Rinderfilet      250 g        41 
                                                        

Aus unserem Reifeschrank: 
Dry Aged Nebraska Prime Beef    250 g        38 
Rib Eye Steak              

Medaillons vom Susländer Apfelschwein         22 
mit glasierten Honigzwiebeln 
 
Karree vom Texel Lamm            26 
unter der Kräuterkruste 
 
Für zwei Personen: 
US Beef              79 
T-Bone Steak|zwei Tournedos  
 
 
 

Beilagen 
Bitte wählen Sie eine Gemüse- und eine Kartoffelbeilage 

Wurzelspinat mit Pinienkernen     
Glasiertes Möhren-Lauch Gemüse    
Ratatouillegemüse 

 
Kartoffel- Parmesan Püree mit Röstzwiebeln   
Steakhouse Pommes oder Süßkartoffel Pommes 
Kartoffelspalten mit Rosmarin und Meersalz 

 

Saucen 
Bitte wählen Sie eine Sauce 

Cognac-Pfeffersauce      
Rotweinjus       
Sauce Béarnaise       
Tomaten-Salsa       
Estragon-Pfefferbutter                                            
Kräuterbutter 

 

Dessert 
Haselnuss-Soufflé                                 7,5                           
Honig-Thymianparfait|Sabayon  

Hausgemachter Cheesecake             8 
Blaubeeren|Vanilleeis 

Limetten-Panna Cotta Törtchen                       9 
Baumkuchen|Himbeeren|Schokoladeneis 
 
Gereifter Rohmilchkäse von Affineur Waltmann               13,5 
Kletzenbrot|Tessiner Feigensenf 
 
Fragen Sie nach unserem Tagesdessert.  
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