( utes aus dem
Holzbackofen

Von Miirz bis November zieht jeden Freitag
und Samstag verfiihrerischer Duft iiber den
Dorfanger von Schwante. Der Bickergeselle tragt
die aus hauseigenem Sauerteig gewirkten Brotlaibe
heran. Stiindlich zieht der Backermeister die knusp-
rigen Zwiebel- & Kése-Kiirbiskrusten, das Schwei-
zer Ruchbrot und braungebrannte Krauter- und
Bauernbrote aus dem historischen Holzbackofen.

Bei leckerem Eis oder selbstgebackenem Kuchen

sehen unsere Kunden zu, wie ihr Brot aus dem Ofen
kommt.

Jeden Freitag entsteht rund um den Holz-
backofen ein kleiner Landmarkt. Dann hingt
fangfrischer Fisch aus der Region im Raucherofen,
Landwurst und ein reichhaltiges Obst- und Gemiise-
sortiment ist im Angebot.

Kommen Sie vorbei!
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Backerei & Konditorei Plentz
Holzofenbickerei
DorfstraBe 43, 16727 Oberkramer OT Schwante
Biiro +49 (0) 33055 7901-0 « info@plentz.de

Schwante Béckerei & Konditorei, Dorfstrale 43

Tel. +49 (0) 33055 7901 51
Germendorf Globus Baumarkt, StraBe am Globus 1
Tel. +49 (0) 33055 7901 52
Klubhaus, Am Markt 14
Tel. +49 (0) 33055 7901 53 |
Oranienburg Caféhaus, HavelstraBe/Breite StraBe 10
Tel. +49 (0) 3055 7901 54 j
Oranienburg Bickerei & Café, Bernauer StrafBe 47 ’
Tel. +49 (0) 33055 7901 55

Haus des Brotes, Bahnstrafie 7
Tel. +49 (0) 33055 7901 56
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Seit 1877 bestes Unsere leckeren Spezialititen ...
Bickerhandwerk _ —~— ‘ Y\
\ e | x

Carl Plentz machte sich 1877 in Oranienburg Kartoffelbrot & Kartoffelbrétchen ‘ \1 PRA | Die Hochzeitstorte
in der Breitestr. 8 selbststindig und war ; Der saftige Genuss aus dem Oberhavelland, pra- ) 4% | Um Ihren schonsten Tag zu
somit der Griinder einer langen und erfolg- miert auf der Internationalen Griinen Woche. : w \ einem einmaligen Erlebnis
reichen Tradition. Ab 1913 fiihrte sein Sohn Otto | werden zu lassen, freuen wir
Plentz das Geschift weiter. Nach notvollen Kriegs- Handgedriickte Brétchen - | uns, Sie bei einem Gesprich
jahren verstarb Otto Plentz und seine Frau Kithe Einzeln, mit Liebe von Hand geformt. Weicher , _i | personlich zu beraten.
iibernahm das Geschift. Diese iibergab die Oranien- Teig nach iiberliefertem Rezept. Gebacken mit viel L " Jreese——— :
burger Bickerei 1952 an ihren Sohn Kurt Plentz, der Zeit fiir einen guten Geschmack, mit ausgewahlten Fototorten
diese bis 1994 betrieb. ; natiirlichen Zutaten. Die Geschenkidee aus f '

s | unserer Konditorei.
1951 heiratete der Bruder Karl in die Familie Ihr Foto essbar auf ‘ |

einer leckeren Torte!

Hartmann ein, die seit 1924 eine Backstube
in Schwante fiihrte. Es folgten Zeiten des Um-
bruchs, die Backstube wurde von Karl Plentz erwei-
tert. 1958 baute er einen dreiherdigen Dampfbacko-
fen, eine kleine Sensation zu damaligen Zeiten, und
ersetzte diesen im Jahre 1977 mit einem der ersten

Durch die Generationen wurden alte
Familienrezepte weitergegeben.

Das wertvollste Rezept: »BACKEN und BETEN«
hat sich in guten und schwierigen Zeiten

Elektroofen. Weitere Spezialitiiten R — bewdhrt. Im Vertrauen auf Gott und zu seiner
Champagnerroggenbrot, Ringelblumenbrot nach Ehre wollen wir gern fiir Sie unsere Bdckerei in

1989 iibergab Karl Plentz dann die Back- Kneippscher Art, traditionelle Hefeblechkuchen, die 5. Generation fiihren.

stube an seinen Sohn und jetzigen Inhaber Schweizer Pain Paillasse, Drei Haselniisse fiir Agnes und Karl-Dietmar Plentz

Karl-Dietmar Plentz. Aschenbrodel — die leckere Haselnussmakrone! mit Annica, Helen, Maximilian, Emelie & Luisa.




