
II 

O'fnun~szeiten· · 
täglich von: Mon 

11:30- 15:00 Uhr 
und von 

17:30-23:30 Uhr 



CHINA-RESTAURANT 

· Mitfafsfis( 
Von 11.30 bis 15.00 Uhr Montags bis Freitags 
(ausser Samstags, Sonntags und Feiertage) . 

Alle Gerichte mit Peklngsuppe oder Frühlingsrolle 

M 1. Schweinefleisch zweimal gebraten noch Szechuon-M 
EURO 

(scharf) ...................................................................................... 6,30 · 
M2. Gebratenes Rindfleisch noch Szechuon-Ar1 (scharf).,....................... 6,30 
M3. Schweinefleisch süßsauer ....................................... , ............. ,.,...... 6,30 
M4 . Hohnerbrust mit Champignons und Bambus ........... -................... ,.. 6,30 
MS. Hühnerbrust Curry (scharf)........................................................... 6,30 
M6. Rindfleisch Spezial mit Paprika und Zwiebeln in schwarz~r 

Bahnensoße ......................................... :.......................... ........... 6,30 
M7. Ente mit Sajasprassen .............................................................. :... 6,30 
MB. Knuspriger Fisch mllsOßsaurer Soße ...................... : ........... :.......... 5,80 
M9. Schweinefleisch Chop-Suey................ .......................................... 6,30 
MI 0. Rindfleisch mit chinesischen Morcheln und Bomb~s ............ ........... 6,30 
M 11. Ente geröstet mit Paprika und Bambus {scharf) ................... ........... 7,30 
M 12. Brotnudeln mit Hühnerfleisch .......................................... ........... 5,80 
M 13. Nasl Goreng ........................................................ :..................... 5,60 
M 14. Ente geröstet mll eh in. Morcheln und Bambus ...................... ::....... 7,30 
M 15. Ente ger<~stet mit Ananas (süßsaue~ .............................. ,: .. ... ,....... 7 ;30 · 
M 16. Huhnerbrust Chop-Suey ............................. : ........... : ....... ,.:.......... 6,30 
M17. Hühnerbrus~ mit Bambus und Cashewnüssen .. : ........... , ............... .. 

Schweinefleisch mit verschiedenen Zutaten (scharf) ........ : .. :. : .......... . 



1. Peklngsuppe (sauer, pikant). ....... ..... .. .. .......... ... ....... .... 2,60 

2. Tang Yon Suppe mit Krabben, Hühnerfleisch, ~""mm~1n 
und Chompingnons (sauer-scharf) .. ...... .. .. .... ........ .. 3,10 

3. Hühnersuppe mit chinesischen Pilzen ........ .. ........................ ........... 2,60 
4. Haifischflossensuppe mit Hühnerfleisch ............ .. ............... .. ........... 4,20 
5. Won-Ton Suppe lfleischlo~che) ...................... .................... ........... 3,10 
6. Tomofensuppe mit Rindfleisch ....................................... .. ... ........... 2,60 
7. Sporgelsuppe mit Krabben .. .. .. .. ........ .. ............ ... .......................... 2,60 
B. Gemüsesuppe mit Glasnudeln .... ........ ...................... .. .................. 2,60 
9. Frilhlingsrolle (hausgemacht) .... .... .............................. .. .. .. . ........... 2,60 

1 0. Krupuk (Krobbenchips) .... .. .. .. .... .. .. .... .............. .......... .... .... .. .. .... ... 2, 1 0 
11 . Shonghoi-Minirolle Spezial ........ .. .................... .. .............. .. ........... 3,10 
12. Gebackene Won-Ton mit süßsaurer Soße ......... .. ................ . ...... .. ... 3,60 
13. Gomelenposlele auf Toast mit Sesam ................................. ........... 3,60 
14. Sola-Bobi (Schweinefleisch-Spieß mit pikanter Erdnußsoße) ... ........... 3,60 

Salafe 
15. Krabbensalat ...... .. ......... .. .......... .. .. .. .......... .. ..................... .. ......... 5,80 
16. Hühnenleischsolol mitleicht scharlern Dressing ........................... ... 4,60 

17. Tomoiensalat .. .... ........ .. ,.. ............ .. ...... .... .............. .. ......... ........... 2,60 

'1 B. Sojobohnensprossensolot ... .... .. .... ,. .. .. ... .. .. ... . .. .... . ... . .. ..... .. .. . .. .. .. . .. . 2,60 

Gemischter Salat ...................................... .............. ..... .. ............. . 



CHINA-RESTAURANT 

Uummerluabben und· 
(Rafbarschfllel) 

Hummerhobben mit chinesischen Pilzen und Bombu; ........ . 
21 . Hummerkrabben mit Sporgel und Champignons ................ . 
22. Hummerkrobben mit Paprika, Bambus und Morcheln 

(schorl) ........ ...... .................... .. .... ............ ... ................. ... . 
23. Gebackene Hummerkrabben mit süßsaurer Soße ............... . 
24. Hummerkrabben mit Gemüse in Chilisoße {scharf) .. ........... . 
25. Hummerkrabben mit Currysoße ... ...... ............... ......... .... , .. . 
26. Knuspriger Fisch mit saßsaurer Soße .... .. .. ........ ................. . 
2 7. Fisch mit Paprika und Bambus {scharf) .. ...... ..... .... .. .... ... .. .. . . 
28. Fisch noch Szechuon·Art mit Knoblauch {scharf) .. .. ......... .... . 
29. Fisch mit Champignons und Bambus .. ....... ........ .. .. .. ......... . 

Rindfleisch 
30. Rindfleisch Spezial mit Popriko und Bambus in schwarzer 

Bohnensoße {scharf) .... .............. .......... .. .. ...... .... ..... ......... . 
31 . RindAeisch mit chinesischen Pilzen und Bambus ... .. ..... .. ... . .. 
32. Gebratenes Rindfleisch noch Szechuon·Art mit Knoblauch 

{scharf) ................. ................................... ... : ..... .. ... .. ..... .. 
33. Rindfleisch Chop-Suey .......... .. ..... ............................. ....... . 

Rindfleisch mit Sporgel und Champignons ......... ............ .. .. . 
Rindfleisch mH chinesischen Morcheln und Bo";bus .. ..... .... .. 

16,30 
15,60 

15,60 't.9,50 . 
15,80 9,50 
15,BO . 9,50 
15,60 9,50 
6,30 6,00 
6,30 6,00' 
8,30 . 6,00 

6,30 6,00 . ~ 
. ~\.~~ 

t.l~ ~o~t: 
0~~ " . 

9,40 6,70 
10,50 7,40 

9,40 
9,40 
9,90 
9,40 



CHINA-RESTAURANT 

Schweinefleisch 
Schweinefleisch gebacken mH Ananas (süßsoue~ ............... .. 

41 . Zweimol gebratenes Schweinefleisch noch Szechuon-Arl 
(scharf} .......................... ........ ................................ ......... . 

42. Schweinefleisch Chop-Suey ............................................... . 
43. Schweinefleisch mit chinesischen Morcheln und Bambus ...... . 
44. Schweinefleisch mit verschiedenen Zuioten (scharf} .... ...... .. .. . 
45. Schweinefleisd. mH chinesischen Pilzen und Bambus ........... . 
46. SchweineO~isch. mit grünem Popri~~ und Bambus (scharf} .... . 
4 7. SchweineA.eisch mil ~hcimpignons und Bornbus .................. . 

Ente 
so. mit Ananas (süßsoue~ ...................... _ ... 
51. mit chinesischen Pilzen und Bornbus ...... 
52. mit chinesischen Morcheln und Bambus. 
53. mit grünen Paprika und Bambus 

mit Sporgel und Champignons ............. 
noch Malaysia-Art (scharf} .................... 
noch Szechuon-Arl mit Knoblauch 

....................................................... 

.. ......................... .. ...................... 

8,90 

6,90 6,40 
8,90 6,40 
8,90 6,40 

10,50 7,50 
10,00 7,00 
8,90 6,40 
8,90 6,40 

12,00 
12,60 
12,00 

12,00 
12,00 
12,00 

.. ~~~ 
_.c\1 ""'6~'t.~ 
~ö~~ 

8,00 
8,50 
8,00 

8,00 
8,00 
8,00 

12,00 6,00 
9,40 6,70 



IJuhn 
w:. .,., .... ~, 

tl~\l~~t.~ 
'?0'{5.~ 

EURO EURO 
60. Hühnerbrust gebacken mit Ananas (süßsauer) .............. ...... . 8,90 6,40 
61 . Hühnerbrust mit GemOse in leicht pikanter, saßsaurer Soße .. 8.90 .• 6,40 

62. Hühnerbrust mit Bambus und Cashewnüssen .................... .. 8,90 .. 6,40 

63. Hühnerbrust Chop-Suey ....................................... :,, .. , ..... .. 8,90 ; · 6,40 
64. HOhnerbrust mit chinesischen Pilzen und Bambus •. : ...... : .... .. 10,00 ·7,00 
65. Hühnerbrust noch Szechuon·Art mit Knobl.ouch (scharf) : .... .. 8,90 6,~0 

66. Hühnerbrust mit chinesischen Morcheln ~nd Bambus .. .. .. , .. .. 8,90 6,40 
6 7. Hühnerbrust gebacken noch Malaysia-Art (schorf) .............. . 8,90 . 6,40 
68. Hühnerbrust mit verschiedenen Zutaten (scharf) .................. . 10,50 7,50 

69. Hühnerbrust mit Champignons und Zwiebeln .................... .. 8,90 :', 6,40 
70. HOhnerbrost Curry (schorf) .............................................. .. 8,90 6,40 
71. Hühnerbrust Spezial mit Paprika und Bambus in schwarzer 

Bohnensoße (scharf) ........................................................ . 8,90 . 6,40 

Gemüse ~~~ 
80. Gebratene Sojasprossen .................................................. . 6,80 . 5,00 
B 1. Chinesische Pilze und Bornbussprossen ............................ .. 8,40 6,00 

82. Sporgel mit Bornbus und Strohpilzen ........... ...................... . 8,40 6,00 

B3. Chinakohl mil chinesischen Morcheln, Glasnudeln und Tofu. 7,50 5,70 



~· Gebratene Nudeln mit Hühnerflelsch ................................. . 
91. Gebratene Nudeln mit Hummerkrabben ............................. 11,50 8,00 

92. Gebratene Nudeln mit Rindfleisch... .. ............ ..................... 7,80 5,70 

93. Gebratene Nudeln mit Schweinefleisch......... ...... .... .......... .. 7,80 5,70 

94. Boml Goreng Spezial (würzig-schor!).................... .. .. ........ ... 8,40 6,00 

95. Brotreis mit Hühnerfleisch .... ... .. ..... .. .................................. 7,50 5,70 

96. Brotreis mit Krobben ....... .. .......... ..... ......... ......... ... .. .......... 8,40 6,00 

97. Brotreis mit Hühnerfleisch, Krabben und Schinken ................ 8,40 6,00 

98. Nosi Goren~ Spezial (würzig-schor!) .......... .. ....................... 8,40 6,QO 

~ür unsere kleinen Gäsfe 
K1. Hühnerfleisch mit Ketchup............................. ............... ..... 5,30 

K2. Schweinefleisch mit Champignons und Bornbus ..... .............. 5,30 

K3. Gebratene Nudeln mit HOhnerflelsch .................................. 4,60 

K4. Pommes .... .......... .. ................... ........................................ 2,10 

Nachtisch 
1 00. Lychees .................... ...... .. ... .... ... ... ... ... ...... .... ..... ........... ... 2,60 

101. Gebackene Senonen mit Honig......................................... 2,60 
1 02. Gebackene Anonos mit Honig .. ..... .... ........ ... ... .................. 2,60 

103. Flambierte Bonone mH Honig und Vanilleeis ....................... 4,20 

104. Eis mit verschiedenen Fruchten.... .............................. .. ....... 3,10 

Eis mit Lychees ................................................................. . 
Sohne ................................................ .. 



CHINA-RESTAURANT 

Sizdinf 
Gebratenes Rindfleisch mit Zwiebeln und Champignons in 

Peking-Grillsoße ............ ..... ..................... .. ..... .. .. .. ... .. .. .. .. 
H2. Gebratene und flambierte Ente mit pikanter. süßsaurer 

Soße ..... ... .... ........... ....... ... .. .... ...... ........ ...... ..... .............. . 
H3. Schorfschmorende, würzige Hummerkrabben mit Gemüse .... . 
H4 . Gebratene Hühnerbrust mit Zwiebeln, Paprika und Bornbus 

in schwarzer Pfeffersoße .. ................ ........ .... .. .................. .. 
· HS. Chow Son Sien • Gebratene Hühnerbrust, Schweinefleisch 

und Ente mit Gemüse ...... .. ............................ .. .... .. ...... .. .. 
H6. Gebratenes Schweinefleisch mit Paprika und Bambus· 

11,60 

13,60 
17,30 

1 1,00 

12,00 

......... , 

}~:.~0~ 
,' ;·9 :10 
'·;· , ' • 

:10,50 

.. 
:7,00 .. .. 

.,':~;OÖ 
:)'·,' 

Sprossen in schwarzer Bohnensoße .... .. .... ............ .............. 11,00 · 7,00 
r n r .. ~ reuerfopre ~- .. ·. 

··~ \-;.': •. · -~· ... 
Tl. Verschiedene Fleischsorten mit Gemilse .......................... ... 12,60 ·::;.:s,so 
T2. Lo Hon • GemOse mifTofu und Glasnudeln .............. .... .. .... 10,50 >'·:],so 
T3. Verschiedene Meeresfrüchte in Cuny ........ ......................... 16,80 10,50 

Spezialifäfen unseres Cheß(ochs ·:·. r~ 
S 1. Hummerkrabben mif Lychees, Zwiebeln, Paprika in ~. 

süßsaurer Soße ................ .. .. .. .................. .... .................. . 16,30 .. 1 r.oo. 
52. Rindfleisch geraspelt mit scharfer Knoblauchsoße.. ............... 11,60 . :.],60 

53. Hühnerbrustbällchen gebacken mit süßsaurer Soße ............. 10,50 ,;? ,5,0 



Menü B: 

Menü C: 

Dinners 
Für 2 Personen 
1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 
2. Geröstete Ente mit 8 Kostbarkeiten 
3. Gebackene Banane mit Honig .. ............ .... ........ .. . 

Für 2 Pemnen 
1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 
2. Schweinefleisch süßsauer 
3. Rindfleisch noch Szechuon-Art (schorl) 
4. Geröstete Ente mit Sojasprossen in Soße 

noch Art des Hauses 

26,80 

5. Gebackene Banane mit Honig........ ...... ................ 27,80 

Eomilienglückplotte für 2 Personen 
1. Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 
2. Hummerkrobben, Hühnerbrust, Rindfleisch, 

Ente, Schweinefleisch und verschiedenes 
Chinesisches Gemüse 



Menü D: 

MenQ E: 

Dinners 
FOr 3 Personen 
10 Pekingsuppe oder Frühlingsrolle 
20 Hühnerbrust mit Gemüse in chinesischer Soße 

(schorf) 
3o Rindfleisch mit Popriko und Bombus in 

schwarzer Bohnensoße (scharf) 
4 0 Fisch mit Sporgel und Champignons 
5o Geröstete Ente mit Anonos (sOBsouer) 
6o Gebackene Bonone mit Honig.............................. 43,50 

FOr 4 Personen 
10 Pekingsuppe oder FrOhlingsrolle 
20 Gebackene Hummerkrabben mit sOßsourer Soße 
3o Gehrelenes Rindfleisch mit Zwiebeln und 

Champignons in Peklng Grillsoße 
4 0 Hühnerbrust Chop-Suey 
50 Geröstete Ente Szechuon·Art mit Knoblauch 

(schorf) 
6o Schweinefleisch mit chinesischen Pilzen 

und ßombus 



~rühlin~smenü 
Für 4 Personen oder 6 Personen 
1. Pekingsuppe oder Ga~elenpostefe auf Toast mif Sesam 

~ · Hühnerbrust gebacken mit süßsaurer Soße 
3. Gebratenes Rindfleisch mit Paprika und 

Zwiebeln. in schwarzer Pfeffersoße 
4. Gebratene und flambierte Ente mit pikanter, süß-saurer Soße 
5. Hummerkrabben mit chinesischen Pilzen und Bambus 
6. Gebackene Banane mit Honig 

4 Personen-Menü:.. ...... .. ........ .. 57,80 
6 Personen-Menü:.. ............. ... .. 86,80 

Pekin~ - Ente 
Peklng-Ente (eine chinesische Spezialität): 

ein 4-Gänge Menü für 4 Personen 
(Bitte bestellen Sie einen Tag vorher) .... · .. .. 
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